MUNICH'S WINTERSCHMANKERL

MUNICH’S WINTER DELIGHTS | 15. NOV - 10. JAN | MUNICH’S DELICIAS DE INVERNO

Starters
Creamy Pumpkin Soup | 7,50 €
garnished with roasted pumpkin seeds and fresh parsley

Crispy Rosti Trio with Salmon | 12,90 €
Potato résti with creme fraiche & smoked salmon, with caramelised
Brussels sprouts

Main courses

Winter Garden | 15,90 €

mixed seasonal salad with lamb’s lettuce, rocket, walnuts, baked goat
cheese, oranges & honey mustard dressing - fop with tuna steak strips
+ 6,00 € or sautéed Maultaschen + 4,00 €

Forest Delight Tarte Flambée | 16,90 €
with creme fraiche, red onions, mushrooms, dates, bacon, rocket &
truffle oil

Tender Beef Roulade | 19,50 €
in dark beer sauce, served with potato dumplings & red cabbage

Franconian Marinated Pot Roast | 18,50 €
in gingerbread sauce, served with homemade bread dumplings & red
cabbage

Pork Medallions in Pepper Cream Sauce | 17,50 €
served with spétzle or potato rosti

Alpine Burger | 17,90 €
beef patty with melted mountain cheese, beer-onion relish, cranberries,
mayo, mustard & rocket, served with fries (vegan option available /)

Hunter’s Spaetzle | 14,30 €
egg noodles ‘spaetzle’ with fried bacon, mushrooms, mountain cheese
& crispy onions

Sausage Feast | 13,50 €
Franconian sausages on mashed potatoes, served with beer-onion
relish & red cabbage (vegan option available /)

Maultaschen ,,Grostl“ | 16,00 €
with onions, mushrooms, Brussels sprouts, spinach & dark beer sauce

Desserts
Hiittenschmarrn with Plum Compote | 14,50 €
shredded pancake ‘Kaiserschmarrn’, garnished with cinnamon & sugar

Warm Plum Strudel | 8,50 €
served with homemade vanilla sauce

vegan/ vegano vegetarian/ vegetariano

Vorspeisen
Cremige Kiirbissuppe | 7,50 €
garniert mit gerésteten Kirbiskernen und frischer Petersilie

Knusperrosti Trio mit Lachs | 12,90 €
Knusprige Kartoffelrdsti mit Créme fraiche und R&ucherlachs, dazu
karamellisierter Rosenkohl

Hauptgerichte

Wintergarten | 15,90 €

Bunter Wintersalat mit Feldsalat, Rucola, Walnissen, gebackenem
Ziegenkase, Orangen und einem feinen Honig-Senf-Dressing - dazu
Thunfischsteakstreifen + 6,00 € oder gebratene Maultaschen + 4,00 €

Waldgenuss Flammkuchen | 16,90 €
mit Creme fraiche, roten Zwiebeln, Pilzen, Datteln, Speck, Rucola &
Triffeldl

Zarte Rinderroulade | 19,50 €
in Dunkelbiersauce, serviert mit Kartoffelknédeln und Rotkohl

Frankischer Sauerbraten | 18,50 €
in Lebkuchensauce, serviert mit hausgemachten Semmelknédeln und
Rotkonhl

Schweinemedaillons in Pfefferrahmsauce | 17,50 €
serviert mit Spatzle oder Kartoffelrdsti

Alpenburger | 17,90 €

Rindfleischpatty mit geschmolzenem Bergkése, Bier-Zwiebel-Relish,
Preiselbeeren, Mayo, Senf und Rucola, serviert mit Pommes Frites
(vegane Variante méglich /)

Jager Spatzle | 14,30 €
Spétzle mit gebratenem Speck, Pilzen, Bergkdse und Réstzwiebeln

Wiirstl Schmaus | 13,50 €
Frankische Bratwiirstl auf Kartoffelpiiree, serviert mit Bier-Zwiebel-
Relish und Rotkohl (vegane Variante méglich<.#)

Maultaschen ,,Gréstl“ | 16,00 €
mit Zwiebeln, Pilzen, Rosenkohl, Spinat und Dunkelbiersauce

Nachspeisen
Hiittenschmarrn mit Pflaumenmus | 14,50 €
Kaiserschmarren, garniert mit Zimt & Zucker

Warmer Zwetschgenstrudel | 8,50 €
serviert mit hausgemachter Vanillesauce

Entradas
Sopa cremosa de abdébora | € 7,50
guarnecida com sementes de abdbora tostadas e salsa fresca

Trio de rosti crocante com salmao | € 12,90
Rosti de batata com créme fraiche e salméo fumado, acompanhado de
couves de Bruxelas caramelizadas

Pratos principais

Jardim de Inverno | 15,90 €

salada variada com alface-de-cordeiro, rucula, nozes, queijo de cabra
gratinado, laranjas e molho de mel e mostarda - com tiras de bife de
atum + 6,00 € ou Maultaschen salteados + € 4,00 €

Flammkuchen Delicia da Floresta | 16,90 €
com creme fraiche, cebola roxa, cogumelos, tamaras, bacon, rucula e
6leo de trufa

Rolo de vitela tenro | 19,50 €
em molho de cerveja preta, com bolinhos de batata e couve-roxa

Sauerbraten da Francénia | 18,50 €
em molho de pao-de-mel, servido com bolinhos de pao caseiros e
couve-roxa

Medalh6es de porco em molho cremoso de pimenta | 17,50 €
servido com spatzle ou résti de batata

Hamburguer dos Alpes | 17,90 €

hamburguer de vaca com queijo da serra derretido, relish de cebola e
cerveja, arandos, maionese, mostarda & rucula, servido com batatas
fritas (opg¢do vegan disponivel /)

Spaetzle do cacador | € 14,30
massa de ovo ‘spaetzle’ com bacon salteado, cogumelos, queijo da
serra & cebola crocante

Banquete de salsichas | 13,50 €
salsichas da Franconia sobre puré de batata, servidas com relish de
cebola e cerveja e couve-roxa (opgao vegan disponivel 84)

Maultaschen ,,Grostl“ | 16,00 €
com cebola, cogumelos, couves de Bruxelas, espinafres & molho de
cerveja preta

Sobremesas
Kaiserschmarrn com laranjas Amaretto | € 14,50
panqueca desfeita ‘Kaiserschmarrn’, com agucar e canela

Strudel de ameixa quente | 8,50 €
servido com molho de baunilha caseiro




